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ホテルグランヴィア広島（広島市南区松原町 1-5、代表取締役社長：百田和之）は、2017年 9月から

12月にかけて、「やまぐち『食』フェア」を開催します。 

これは、同時期に展開される「幕末維新やまぐちデスティネーションキャンペーン」を記念するもの

です。総料理長の織田英明はじめ、ホテルスタッフが足を運んで見極めた、魅力ある山口の食材を用い

てアレンジしたお料理を、当ホテル 6カ所のレストラン・バーにて提供します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「やまぐち『食』フェア」 の料理イメージ 

 

今回のフェアを通じて、多くの方に山口県の多彩な食材を味わっていただき、さらには身近で魅力た

くさんの山口県に出かけていただくなど、瀬戸内エリアの観光振興のきっかけになればと考えておりま

す。 

なお、当フェアはホテルグランヴィア京都、ホテルグランヴィア大阪、ホテルグランヴィア岡山とも

連携して展開いたします。 

詳細は次のとおりです。 

 

 

～広島で山口グルメを満喫～ 

     幕末維新やまぐちデスティネーションキャンペーン開催記念 

  「やまぐち『食』フェア」を開催 
    2017 年 9 月 1 日（金）～12 月 31 日（日） 



■「やまぐち『食』フェア」の開催概要 
 
（1）中国料理「煌蘭苑」 
  長州どり、山口産の雲丹、天然鯛、太刀魚といった食材をチャイニーズ 

スタイルでご提供します。 

   

【期  間】2017年 9月 1日（金）～10月 31日（火）  

  【内  容】やまぐち食彩健美ランチ（右上写真） 3,500円 

・山口産太刀魚、ピータン入りフィッシュスープ 

・山口産長州どり、栗、キノコのマレーシア風煮込み 

（前菜・点心・中国野菜炒め・お粥・デザート付） 

やまぐち絢爛（けんらん）ディナー（右下写真）8,000円 

・山口産雲丹入りフカヒレスープ 

・山口産天然鯛のポルチーニソース 

（前菜・海の幸の炒め・北京ダック・中国野菜炒め・炒飯・ 

デザート付） 

  【提供時間】（ランチ）11:30～14:30 

        （ディナー）17:00～21:00 

  【申し込み】2F中国料理「煌蘭苑」TEL 082-262-1165 

 

 
 
（2）ステーキハウス「神石」 
  和牛のルーツと言われる天然記念物である見島牛の遺伝子を受け継ぎ、 

岩国市で育てられた「皇牛（すめらぎぎゅう）」のサーロイン部位を 

ご提供します。 

   

【期  間】2017年 9月 1日（金）～10月 31日（火）  

  【内  容】皇牛サーロインコース（右写真） 15,000円 

        ・皇牛サーロインステーキ（100ｇ） 

        （オードブル・温野菜・サラダ・ガーリックライス・ 

         赤出汁・香の物・デザート・コーヒー付） 

  【提供時間】11:30～14:00、17:00～21:00 

  【申し込み】21Fステーキハウス「神石」TEL 082-262-1105 

 

 

 

（3）スカイレストランアンドラウンジ「Ｌ＆Ｒ」 
  山口で水揚げされた甘鯛や鰆をはじめ、萩市で肥育されたむつみ豚や、 

周南市の鹿野ファームで育てられた鹿野（かの）高原豚、長州どりを 

フレンチスタイルでご提供します。 

 

  【期  間】2017年 9月 1日（金）～10月 31日（火）  

  【内  容】やまぐち創作フレンチランチ（右写真） 4,000円 

        ・山口産鰆のポワレ トマトソース 

        ・牛ロース肉のソテー 和風ソース 

        （オードブル・スープ・ホテルメイドパン・デザート・ 

         コーヒー付） 

        グルマンセレクトランチ 2,500円 

        ・カサゴのソテー 山口産茄子ソースまたは肉料理（9/1～15） 

        ・山口産むつみ豚モモ肉の蜂蜜焼きローストまたは魚料理（9/16～30） 

        ・山口産鹿野高原豚モモ肉のトマト煮込みまたは魚料理（10/1～15） 

        ・山口産長州どり胸肉のプラム煮込みまたは魚料理（10/16～31） 

        （オードブル・スープ・ホテルメイドパン・デザート・ 

         コーヒー付） 



 

 

        やまぐちフレンチディナー（右写真） 8,000円 

 ・山口産甘鯛のポワレ 茄子ソース 

 ・牛フィレ肉のソテー フォアグラと共に 秋野菜添え 

 （アミューズ・オードブル・スープ・ホテルメイドパン 

デザート・コーヒー付） 

  【提供時間】（ランチ）11:30～14:00 

        （ディナー）17:00～21:00 

  【申し込み】スカイレストランアンドラウンジ 

「L&R」TEL 082-262-1107 

 

 

 

（4）カフェ＆ブッフェ「ディッシュ パレード」 

    【期  間】2017年 11月 1日（水）～12月 31日（日）（クリスマス期間は除く） 

   山口県の食材を使ったブッフェ料理をご提供します。（詳細未定） 

 

 

（5）日本料理「瀬戸内」 

    【期  間】2017年 11月 1日（水）～12月 31日（日） 

   山口県の山海の幸を使った昼膳・会席と、日本酒をご提供します。（詳細未定） 

 

 

（6）メインバー「メイフラワー」 

    【期  間】2017年 11月 1日（水）～12月 31日（日） 

   山口県岩国市酒井酒造株式会社の純米酒「花ならつぼみ」（右写真）を使った 

日本酒カクテルをご提供します。（料金未定） 

 

 

 

 

 

 

 

※ 幕末維新やまぐちデスティネーションキャンペーンとは 

全国の JRグループ 6社と地方自治体、観光事業者等が連携し、歴史や

自然、食、温泉、体験など、山口県内各地に広がるさまざまな観光素材

を刷新し、「おもしろき国山口」の魅力を存分にお楽しみいただける旅を

ご提案する大型観光キャンペーン 

 

 

 

 

  
ニュースリリースに関するお問い合わせ先 

ホテルグランヴィア広島 企画課 担当：岩田 

〒732-0822 広島市南区松原町 1-5（JR 広島駅新幹線口） 

TEL：082-262-1218（直通）、FAX：082－262－3349 

e-mail：h_iwata@hgh.co.jp    URL：www.hgh.co.jp 

mailto:h_iwata@hgh.co.jp
http://www.hgh.co.jp/

