
 
 
 

2012 年 6月 25 日 
㈱ホテルグランヴィア広島 

 
 
 
 
 
 
 
 
ホテルグランヴィア広島（広島市南区松原町 1-5、代表取締役社長 湊 和則）は、平成 24年 7月 25日

（水）に、ホテル開業 25周年を迎えるのにあたり、開業日を含む 7月 1日（日）からの 2 カ月間、館内にてさ
まざまな感謝フェアを開催いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

  

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

写真左「25 周年フェアイメージ」、写真右上 21 階スカイレストランアンドラウンジ「L&R」開業 25 周年感謝ランチ、写真右中 2階日本料理 

「瀬戸内」開業 25 周年感謝昼膳「清涼御膳」、写真右下「開業 25 週年記念プレゼントキャンペーン」イメージ 
 
「開業 25 周年記念プレゼントキャンペーン」 
 直営レストランを含む館内 9つのレストラン＆バーにて、7 月 1日（日）～8 月 31 日（金）までの期間中、 
お一人さま 2,000円以上（税金・サービス料込み）のご利用で、総計250名さまにその場で当たるプレゼント
キャンペーンを開催します。ホテルグランヴィア広島共通ペア食事券やワンドリンクチケットなど、をプレゼン
トいたします。 
 
「開業 25 周年記念 2,500 円ランチ」 
直営レストラン4店舗では、各レストランのシェフが、店舗ならではの個性ある豪華ランチを、開業25周年

の感謝価格として、2,500 円でご提供いたします。 
21 階では、スカイレストランアンドラウンジ「L&R」が、オードブルからスープ、国産牛ほほ肉を使用したメイ

ン料理、デザートまで彩り鮮やかなスペシャルランチをご用意、ステーキハウス「神石」では、和牛ステーキ
を目の前の鉄板で熟練の調理人が焼きあげます。 

2 階では、日本料理「瀬戸内」が、鱧などの夏の食材を盛り込み、冷やし素麺を加えて涼やかに仕立てた
御膳をご用意、中国料理「煌蘭苑（こうらんえん）」では、海老のチリソースや五目炒飯、杏仁豆腐などの人気メ
ニューに加え、夏野菜を使用した季節感溢れるメニューもラインナップした特別コースをご用意いたします。  

ホテルグランヴィア広島 開業 25 周年感謝フェア開催 
～250 名に当たるプレゼントキャンペーンや 2500 円豪華ランチなど～ 

平成 24 年 7 月１日（日）～8月 31 日（金） 



 
「25 周年記念 with バースディプラン」 
 加えて、2階カフェ＆ブッフェレストラン「ヴァンヴェール」では、開業25周年に因み、ディナーブッフェご利
用の方を対象に、2012年に満 25才、満 50才、満 75才、満 25か月（2才）、満 50 か月（4才）、満 75か月
（6 才）を迎えられる方に、バースデーケーキをプレゼントいたします。 
 
「フランス料理 『リビエール』一夜限りの至福の晩餐」 
また、7月16日（月）限定で、ホテル最上階にあったフランス料理店「リビエール」を8年ぶりに復活させま

す。ホテル開業と同時にオープンして以来、当ホテルのメインダイニングとして、17 年間多くのお客さまに愛
され、その料理とサービスは各方面より、高い評価をいただいておりました。このたび開業 25 周年を記念し、
「一夜限りの至福の晩餐」として、当時のスタッフが集結し、当ホテルの料理とサービスの真髄をじっくりとご
堪能ください。 
 
詳細は以下のとおりです。 
 
【開業 25 周年記念プレゼントキャンペーン開催概要】 

 
期 間 ： 2012 年 7 月 1 日（日）～8 月 31 日（金） 
対 象 : 期間中対象レストランにてお一人さまにつき 2,000 円以上（税金・サービス料含む）ご利用の方に 1

枚インスタントくじを差し上げます。 
賞 品 ： 【1 等】 ホテルグランヴィア広島レストランペアディナー券 25 組 50 名さま 

【2 等】 ホテルグランヴィア広島ペアランチ券 50 組 100 名さま 
【3 等】 ホテルグランヴィア広島共通ワンドリンクチケット 100 名さま  

 
対象レストラン＆バー（9 店舗） 
21Ｆ ： スカイレストランアンドラウンジ「Ｌ＆Ｒ」、 

ステーキハウス「神石」、 
2Ｆ ： カフェ＆ブッフェレストラン「ヴァンヴェール」、 

日本料理「瀬戸内」、 
中国料理「煌蘭苑」、 

1Ｆ ： メザニンフロア「ロビーラウンジ」、 
メインバー「メイフラワー」、 

新幹線連絡通路： カラオケ「駅カラ・グランヴィア」 
B1F : 鮨処「京の寿し」 
 
※当選チケットの有効期限 2012 年 10 月 31 日 
キャンペーンに関しての問い合わせ先 ：                 イメージ写真 
ホテルグランヴィア広島 企画課 （082）262-1111（代） 

 
【開業 25 周年記念 2,500 円ランチ開催概要】 
 
■21 階スカイレストランアンドラウンジ「L&R」（11:30～23:00※金・土・祝前日は 24:00 まで）「開業 25 周年感謝ラ
ンチ」 
･ランチ提供期間 2012 年 7 月 1 日（日）～8 月 31 日（金） 
･ランチ提供時間 11:30～14:00（ラストオーダー） 
･メニュー内容（オードブル、本日のスープ、国産牛のほほ肉の煮込み赤ワイン仕立て、デザート、手作りパン、コ
ーヒー又は紅茶付き） 
ご予約・お申し込みは スカイレストランアンドラウンジ「L&R」まで TEL（082）262-1107 

 
■21 階ステーキハウス「神石」（11:30～14:30 17:00～22:00）「開業 25 周年
感謝ランチ」  （右写真） 
･ランチ提供期間 2012 年 7 月 2 日（月）～7 月 31 日（火）の平日 
･ランチ提供時間 11:30～14:00（ラストオーダー） 
･メニュー内容（本日のスープ、小鉢 2 種、和牛サーロインステーキ(70ｇ)、ま
たは和牛テンダーロインステーキ（70ｇ）サラダ添え、御飯、赤出し、香の物、
デザート、コーヒー） 
予約・お申し込みは ステーキハウス「神石」まで TEL（082）262-1105 

 
■2 階日本料理「瀬戸内」（7:00～10:00 11:30～14:30 17:00～22:00）「開業 25 周年感謝昼膳『清涼御膳』」 
･ランチ提供期間 2012 年 7 月１日（日）～8 月 31 日（金） 
･ランチ提供時間 11:30～14:00（ラストオーダー） 
･メニュー内容（小鉢、鯛・鱧刺身、米なすそぼろ餡掛、冷し素麺、穴子飯など） 
予約・お申し込みは 日本料理「瀬戸内」まで TEL（082）262-1160 



 
 
■2 階中国「煌蘭苑」（11:30～15:00 17:00～21:30）「開業 25 周年感謝ラン
チ」（右写真） 
･ランチ提供期間 2012 年 7 月１日（日）～8 月 31 日（金） 
･ランチ提供時間 11:30～14:30（ラストオーダー） 
･メニュー内容（二口前菜とサラダ、本日のスープ、烏賊・鶏と新生姜炒め、
海老のチリソース、夏野菜のジュレソース、五目チャーハン、本日のデザー
ト） 
予約・お申し込みは 中国料理「煌蘭苑（こうらんえん）」まで 
TEL（082）262-1165 

 
【25 周年記念 with バースディプラン概要】 

 
場  所 ： 2 階カフェ＆ブッフェレストラン「ヴァンヴェール」（6:30～22:30、うちディナーブッフェ時間 17:30～

21:00、※金・土曜日は～21:30） 
期  間 ： 2012 年 7 月 1 日（日）～8 月 31 日（金） 
内  容 : 期間中ディナーブッフェをご利用の方の中で、2012 年に満 25 才、

満 50 才、満 75 才、満 25 ヶ月（2 才）、満 50 ヶ月（4 才）、満 75 ヶ
月（6 才）を迎えられる方に、バースデーケーキをプレゼント。   

お申込み方法：前日の正午までにお申し込みください 
※１グループに付き１台（１ホール）とさせていただきます。 

予約・お申し込みは 2 階カフェ＆ブッフェレストラン「ヴァンヴェール」まで
（082）262-1132 
 
【フランス料理 『リビエール』一夜限りの至福の晩餐 開催概要】 

 
この日のためだけの特別なフランス料理フルコースと、ソムリエがセレクトした

グラスワイン（シャンパーニュ、白ワイン、赤ワイン）を、最上階の眺めと、ホテル
ならではの洗練されたサービスとともに、ゆっくりとお楽しみください。 
   
開催日 ： 2012 年 7 月 16 日（月・祝） 
場  所 ： 21 階スカイバンケット「曙光の間」（旧リビエール） 
時  間 ： 18:00 より 
料  金 ： お一人さま 18,000 円（フランス料理フルコース、グラスワイン 

セット、税金、サービス料） 
定  員 ： 40 名さま（先着順） 
予約・お申し込みは 2１階スカイレストランアンドラウンジ「L&R」まで（082）262-1107 

 
 
 
 
 
 
 

ニュースリリースに関するお問い合わせ先 

ホテルグランヴィア広島 企画課 担当：今岡 前岡 

〒732-0822 広島市南区松原町 1-5（JR 広島駅新幹線口） 

TEL：０８２－２６２－１２１８（直通） 

FAX：０８２－２６２－３３４９ 

e-mail：m_imaoka@hgh.co.jp    URL：www.hgh.co.jp 

mailto:m_imaoka@hgh.co.jp
http://www.hgh.co.jp/

